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ENTREES

Croustillant de Gouda fumé / pommes au vin blanc / amandes / pousses miniatures a |’oignon rouge & carotte
Micro-mesclun a l’emporte-piece / crodton long / Doré-mi / émulsion au vinaigre de framboise

Fine tranche de terrine de gibiers / carottes confites a [’orange / Vertigo / chips de Taro

Ravioli Ricotta épinards / sauce Alfredo a l’échalote verte / tuile de Parmesan

Fin velouté du moment

PLATS PRINCIPAUX
Ballotine de volaille / jambon Forét-noir / fromage Suisse
sauce aux poivrons rouges grillés / riz pilaf & légumes frais
Filet de porc a la pomme MclIntosh / crolite de miel & pistaches
purée de courge poivrée / tuile de thym / sauce a la creme de Calvados
* Médaillon de boeuf de I’Ouest / sur le grill
mousseline de pommes de terre Yukon Gold / légumes de saison / sauce au poivre & Cognac
Escalope de veau parmigiana / péle-méle de linguini au basilic / crémeuse au vin blanc & Parmesan

PECHES MIGNONS

Moelleux aux carottes / creme au beurre & fromage / caramel a la fleur de sel
Tian aux 3 chocolats / coulis de framboise / fruits frais
Gateau au fromage « style New-York » / framboises & creme fraiche / poudre de pistaches

Café / thé / infusion

* Viande rouge: cuisson a point pour tous



/
LEBLOUISSANT
Tapis rouge
Cocktail de bienvenue sans alcool
Repas table d’hote
Soirée VJ
Lunettes fluorescentes
Service de sécurité pour le groupe
Frais de SOCAN

DE 75 A 99 GRADUES | 68 PAR PERSONNE
DE 100 A 124 GRADUES | 63 PAR PERSONNE
DE 125 A 149 GRADUES | 60 PAR PERSONNE
DE 150 A 174 GRADUES | 58 PAR PERSONNE
DE 175 A 199 GRADUES | 56 PAR PERSONNE
DE 200 A 249 GRADUES [ 55 PAR PERSONNE
250 GRADUES ET PLUS | 54 PAR PERSONNE
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SERVICE & TAXES EN SUS / PRIX SUJETS A CHANGEMENT SANS PREAVIS
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LE COURONNEMENT

Tapis rouge

Cocktail de bienvenue sans alcool
Repas table d’hote

Service de sécurité pour le groupe

40 PERSONNES MINIMUM [ 41 PAR PERSONNE

LE SOMPTUEUX [ 18 ANS ET PLUS
Tapis rouge

Cocktail de bienvenue

2 coupes de vin

1 consommation

Repas table d’hote

Service de sécurité pour le groupe

40 PERSONNES MINIMUM [ 61 PAR PERSONNE
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SERVICE & TAXES EN SUS / PRIX SUJETS A CHANGEMENT SANS PREAVIS
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