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ENTREES

Fine tranche de terrine de gibiers / confit de carotte / buisson de jeunes pousses
Poélé de tortellini au fromage / crémeuse au vin blanc / tuile de Parmesan
Carpaccio de tomates / sphere de Bocconcinni frit / caramel balsamique

Fin velouté du moment

PLATS PRINCIPAUX

Blanc de volaille grillé / Doré-mi fondant / riz pilaf / demi-glace au vin rouge / zestes d’oranges

Filet de porcelet mariné / pomme & érable / ciboulette / mousseline de pommes de terre Yukon Gold
Carré de porc en cuisson lente / marqué sur le grill / sauce moutarde & estragon / pistaches roties au miel
Médaillons de boeuf de I’Quest / riz frit a oriental / stir-fry de légumes croquants / sauce Szechwan

Surprise chocolatée Royale
Café / thé / infusion

* Viande rouge: cuisson a point pour tous



BAL L’EBLOUISSANT

Tapis rouge

Cocktail sans alcool

Repas

vJ

Lunettes fluorescentes

Service de sécurité pour le groupe

DE 75 A 99 PERSONNES [ 61 PAR PERSONNE
DE 100 A 124 PERSONNES [ 59 PAR PERSONNE
DE 125 A 149 PERSONNES | 56 PAR PERSONNE
DE 150 A 174 PERSONNES | 55 PAR PERSONNE
DE 175 A 199 PERSONNES [ 53 PAR PERSONNE
DE 200 A 249 PERSONNES [ 52 PAR PERSONNE
250 PERSONNES ET PLUS | 51 PAR PERSONNE

TAXES & SERVICE EN SUS / PRIX SUJETS A CHANGEMENT SANS PREAVIS
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BAL LE COURONNEMENT
Tapis rouge

Cocktail sans alcool

Repas

Service de sécurité pour le groupe

40 PERSONNES MINIMUM [ 39 PAR PERSONNE

BAL LE SOMPTUEUX [ 18 ANS ET PLUS
Tapis rouge

Cocktail de bienvenue

2 coupes de vin

1 consommation

Repas

Service de sécurité pour le groupe

40 PERSONNES MINIMUM [ 59 PAR PERSONNE

TAXES & SERVICE EN SUS / PRIX SUJETS A CHANGEMENT SANS PREAVIS



