ﬁﬁque.ic

CONGRES ® DETENTE

(5

A I'achat d'un cocktail de bienvenue ci-dessous, a votre événement, |e tout sera rehaussé d'une
variété de croustilles de mais et sa salsa de tomates épicées a la mangue et papaye

= <sICOCKTAILS
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Deux verres de mousseux au cocktail et deux verres de vin au repas

Deux verres de punch alcoolisés au cocktail et deux verres de vin au repas
Une bigre canadienne ou un verre de vin au cocktail et deux verres de vin au repas

S
ENTREES '
Tandem de mousse de pintade aux arames de romarin & rillette de wapiti au thé du Labrador, confit de canneberges
Shooter de panacotta aux poireaux, petits [egumes, poélée de proscuito  litalienne et sa verdurette

Raluchon de tourtigre du Lac St-Jean servi sur julienne de légumes et son ketchup aux fruits maisons

VELOUTE DU MOMENT
FLATS PRINGIPAUX

Rallotine de volaille farcie & la duxelle de champignans et Migneran, sauce créme giraolles et porto

Filet mignon de porc mariné aux agrumes et sa glace de marrons confits aux épices et banyul

Rati de dinde et son velouté a |'estragon, confit d'oignons rouges au Grand Marnier et sa gelée de groseilles

Mignon de veau b oz sauce a |a bigre noire, déglace a |'ail rati et Whisky

Volaille manchan de grain sauce demi-glace sur paillasson de pommes caramélisées a |'érable du Quebec déglace au Triple Sec
Filet mignon b oz AAA sauce au foie gras et poivre vert de Madagascar

Pour rehausser votre choix :
Extra de crevettes marinées au miel et gingembre frais, poglées a |a provencale

DESSERTS

Truffé mousse au chocolat et son concassé de poires & | Amaretto
Mousse au chocolat blanc sur croustillant graham, pacanes caramélisées et sa compote de canneberges et agrumes
Explosion aux pommes et son fondant de caramel, servi tigde sauce au beurre et rhum
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Tous les prix sont par personne et n'incluent ni les taxes, ni le service.



