Mariage

L Amowrette—368

Une chambixe est offedte a titre gracieux aux neuveawrx maxiés
Seuper, 5 sewices
1 verre de vin par pexsenne

Une chambre est afferte & titre gracieux awx neuveaux maxiés
4 canapés chauds par pexsonne
Sauper, 5 sewices
1 vewne de vin par personne

Beﬁanmne/sqﬂ—48$
Une chambre est afferte & titre gracieux aux neuveaux maxiés
1 toast d’fonneur pour les mariés (1 kin nayal par invité)
4 canapés chauds par pensonne
Sauper, 5 sewices
1 vewre de vin par personne

Gateau de Neaces

* en templacement du dessext de la tabile d’fiite

Une suite thématigue finement décerée de pétales de nases
accompagnée d’un doux plaisiv pétillant aux nouveanx mariés
1 toast d’honneur pour les maniés (1 kin nayal par pewsonne)

4 canapés chauds par pensonne
Seuper, 5 sewices
1 verre de vin par pensonne

Gateau de Naces

*en nemplacement du dessext de la tabile d’hite



Le Nuptial-63§

Une suite thématigue finement décerée de pétales de nases
accompagnée d’un doux plaisiv pétillant aux neuveanx mariés
1 toast d’honneur pour les maxiés (1 kin nayal par pewsonne)

4 canapés chauds par persenne
Sauper, 5 sewices
Framage et Pornto
1 verre de vin par personne

Gateau de Noces

*en nemplacement du dessext de la tabile d’hite

Sewice ganté

Les enfants d’honneur
Menu persennalisé pour les enfants

Prix par pexsonne

Jaxes & sewice en sus

Prix sujets & changement

Un minimum de 75 forfaits pour cbitenin la chambixe sans frais
Des frais 8’ appliquent sur la livnaisen du gateau de Noces
Sewvice de necouvement de chaise dispenibile (§)

Passibilité d’un sewvice pewsonnalisé avec une célébrante pour les mariages
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Méti-méte du jardin & sa trempette
Entrées

Remaulade de céleni-wave, paivie nase et basilic frais, émulsion de péches

Rillette de poulet frit et croguant de jeunes pousses, coulis de poiviens wouges

Lit de sauman fumé aux copeaux d’érabile, buichetta de Riwis et poivions, aigrelette de
sambucca et de sésame gnillé
Verdurette du jardin, méli-mélo de cantaloup et d’cignons weuges, croguant de canad et sen
émulsion de miel, moutarde de Dijon et vinaigre balsamigue
Canapé de crevettes cuit au bouillon d’épices, causcous & la tuuffe peiviée,
fwile d’ agruumes et peste
Céuiché de pétoncles et cariandre fraiche, et sa brunaise de tégumes croquants

FHNNNN
La chaudiée saisonniere de nos mavmites
FERELL
Plats principaux
Blanc de volaille braisé au vin blanc, véduction de Chardennay et de thym
Canié de porc frotté aux épices, sauce o la moutarde de Dijon et miel
Cuisse de canard mariné aux aguumes et confit, véduction de vinaigre balsamique, échalotes & vin rouge
Filet de beuf 60z saisi et cuit lentement, sauce au Cognac et peive 1ose
Unicn de parc et valaille aux herbes, sauce aux pemmes, cardameme et Calvadas

Filet de sauman et sa mousseline de crevettes, creme de peireaux o Canis
Cételettes d’agneaw en cuissen lente, frattées a la dijonnaise et menthe fraiche, sauce au caramel d’épices

FRRREL

Dessexts

Baladin aux treis chocolats
Gateau au fromage, coulis de petits fruits wouges
Délice au chacalat et caramel Café, thé
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