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Brenvenue da [Hotel Quepec 7nn,

La Drirection et le personnel vous remercient d avoir pense d nous pour
votre prochain evenement. Flant soucieux de votre bien-étre et de votre
confort, nous tenons a vous offrir des mmfrastructures de qualite et un
service professionnel. Nous sommes persuades que 1nos nouveamux menius
seront vous plaire el salisfaire vos exigences toul en respectant votre

budget.

Ces nouveaux menits se veulent plus elabores dans leur contenu et vVous

permeltent amsi un plis grand choix d des prix des plus avantageux.

Disposant de 135 chambres et dun vaste stationnement exterieur sans
Jrais, [FHotel Quebec /nn peut donc conventr parfaitement pour tous les
gens desirant sejourner chez nous adurant leur evenement. Nous avons 13
salles de reunion mis d votre disposition, amsi qu un magnifique jardin

interteur pour realiser photos et cocklail.

Blen que nous Voullons vVous salisjaire, il se peut que vVous ne retrouviez
pas d [interieur du présent document le menu qui vous convient. Nayez
aucune crainte, il sujfit de nous en jaire part et il nous fera plaisir de

VOUS CONCeVorr un menu personnalise a vos pesoms.

Fsperant avorr le plaisir de vous servir, veuillez agréer, Madarme,

Monsteur, [expressions de nos meilleurs sentiments.

Odile Cloutier



Dejeuners

Servis entre 7hoo et 10A30
(divectement en salle de reunion)

LE FRUITE
Jus d’orange
% assiette de fruits tranchés STYLE BUFFET
;%ttticel‘sq ¢ Jus cfe fruit; assortis
Cafs, the Fruits frais et cottage
’ Yogourt aux fruits
$12,50/pers. Cr‘e tons
’ Feves au lard
(Eufs brouilleés
Bacon, jambon, saucisses
Pommes de terre rissolées
LFE MATINAL Pain doré
JZLiMfZR]C AIN Roties, croissants, muﬁins,
Jus dorange danoises
Dewr (2) eufs browillés Beurre et choix de confitures
Bacon, jambon, sauLcisses Café, the
Pomumes de terre rissolées
Réties Minimum 50 pers : $15,95/pers.
Bewrre et choix de confituwre
Cafe, the
$8,50/pers.

EXTRA DEJEUNER

o Croissants, muffins, danoises: $2,95/pers.

e Brioches d la cannelle & raisins : $2,95/pers.

» Fruits entiers & fromages cheddavr (30gv/pers.)
servis avec pain & biscotte : $3,25/Joers‘

e  Frais de salle en sus



Pauses thématiques

(servies directement dans la salle de réunion)

Tendresse
e Sucre d la créme
e Fudge au chocolat

o Cafe, thé
$5,25/pers.
Continental
o Jus dorange
o Croissants, muffins, danoises
o Cafe, the
$7,25/pers.
Santé

o Jus dorange

Fruits tranchés

Cottage et yogourt

Quatre quart aux bananes
Café, thé

$8,50/pers.

Le Conférencier
o Jus dorange
» Brochette de fromages et
raisins
e C(ottage et yogourt
e Quatre quart au citron et
pavot
o Cafe, the
$9,50/pers.

Pause sucrée
o Chaud carré au dattes et pommes
e Biscuits maisons 3 variéetes
e Brioche cannelle et raisins
o Jus fruit frais pressé
e [Lait au chocolat
e VYogourt et muslix aux fruits
$10,25/pers.




Divers & Pauses Café

(items servis directement dans la salle de réeunion)

Breuvages

Cafe, the, tisane

Jus (sert 10 personnes)
Lait

Boisson gazeuse
Perrier

Bouteille d’eau

Viennoiseries

Croissant, muffin, danoise
Brioche a la cannelle et raisins
Pain aux bananes

Quatre quart au citron
Pdtisseries

Biscuits varies maison (1 douz.)

Fromages & Fruits
Fromage (cheddar) & fruits
Plateau de fromages fins
Plateau de fruits frais (entier)

Plateau de fruits frais (portionnés)

Divers

Assiette de crudités & trempettes

Terrines & pdteés

Assiette de viandes froides
Charcuteries

Pains farcis (ceufs, poulet)
Sandwiches assorties
Croustilles/Pretzels/Arachides
Nachos avec sauce

Salades

Salade de chou
Salade de pommes de terre

Salade de pdtes

$1,75
$16,00
$1,95
$2,25
$2,25
$2,25

$2,05
$2,95
$2,05
$2,05
$2,75
$8,50

$2,05
34,75
$2,25
$2,05

$17,00
$57,00
$26,00
$26,00
$26,00
$26,00
$6,75

$8,95

10 pers.

20 pers.
$26,00

/ pers./ pause
/ pichet

/ pers./ pause
/ unite

/ unite

/ unite

/ pers.
/ pers.
/pers.
/pers.
/ pers.
/ douz.

/ pers.
/ pers.
/ pers.
/ pers.

/ 10 pers.
/ plateau
/ plateau
/ plateau
/ plateau
/ plateau
/ panier
/ panier

30 pers.
$47,00
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Menu du Midi

Table d’hote

Restaurant les Palmes
(servi du lundi au samedi, de 11h d 14h)

Potage du moment

* K K

Choix de 5 plats principaux
(différents a tous les jours en semaine)
Tarifs variant entre $10,95 et $13,95

* K ¥

Dessert du jour

* K ¥

Café, the

Taxes & service en sus




Diner

Servi entre 11h00 et 14h00
(servi directement dans la salle de réeunion)

Potage dw jour

PP Py

Choix de plats principaux :

e Manicotti au pesto

e Doré aux tomates séchées

o Petit steak de boeuf sauce 3 poivres

e Blanc de volaille Marsala

e Pavé de saumon d [échalote

» Mignon de porc a [érable et gingembre
» Rosbif au jus

* Gigot dagneau au miel et romarin

P &P Py

Légumes de saison
Pommes de terre du jour

P &P Py

Choix de desserts :

Baladin au chocolat
Gdteau forel noire
Mille-feuilles d [erable
Salade de fruits

BocSocdocSe

Cafe et the

$15,50
$16,50
$17,50
$18,95
518,95
$18,95
$18,95
$19,95



Buffet léger #1

(servi directement dans la salle de réunion)
Minimum de 15 personnes

Crudités & Trempettes
fr i inie

Choix de sandwiches variées (1 1/2pevrs.)
‘Un choix de salade (légumineuse, chou, pdtes
ou pommes de terre)

Salade verte et sa vinaigrette
Fromage cheddar et fruits
Prieir e
Salade de fruits
Plateau de pdtisseries assorties
Fmininie
Café et thé
$16,75/personne
(un minimum de 15 personnes est requis)

Buffet léger #2

Minimum de 25 personnes

Crudités & Trempettes

Fninirie
Tortillas de volaille au fromage d la créme et poivrons doux
Pains farcis
Miroir de charcuteries, viandes froides et pdtés
Pain, beurre & biscottes
Quatuor de salade (4)
Fromages fins (4) et raisins
Boerecde
Variété de pdtisseries sur miroir
Salade de fruits

PPN
Café, thé
$19,95/personne
(un minimum de 25 personnes est requis)



ul

Menu banquet

1 assiette de crudités & trempette sur chaque table ronde

* K ¥

Entrées

skeksk

Rillette de poulet frit au coulis de poivrons rouges, croquant de

jeunes pousses

Rémoulade de céleri-rave, crevettes et péche da la menthe, émulsion

de péche

Fondue parmesan

Assiette de fromages (cheddar blanc, havarti, brie, raisins &
croutons)

Terrine de gibier et sa petite confiture de fruits sauvages

(supp.s1,25/pers)

Doéme de tartare de saumon et son carpaccio de concombre d [huile

de basilic (supp.s2,00/pers)

Baladin de saumon fumé farcid la

Mousseline de fromage et canneberges (supp.s1,25/pers

kK

Marmite de [a saison

kekesk




Plat principal
Supréme de volaille confit a la truffe et poivre rose, sauce

da la lime, miel & Cognac ($32,00)

Filet de saumon & sa mousseline de crevettes, créme de poireaux d
Canis ($33,00)

‘Union de porc et volaille aux herbes, sauce aux pommes,
cardamome & Calvados (332,75)

Cotelettes d’agneau en cuisson lente, frottées a la dijonnaise et
menthe fraiche, sauce au caramel d’épices ($36,50)

Filet mignon de beeuf (70z) sauce Cognac & poivre rose ($44,00)

Mignon de canard mariné aux agrumes et grille, réduction de vin
rouge, échalotes, miel & vinaigre balsamique ($40,00)

Longe de porc farcie, marinée au Porto et huile de sésame, émulsion
de tréfle et Sambucca ($32,00)

Mignon de porc tériyaki servi sur un (it de croquants du jardin
($32,75)

Ballottine de volaille aux légumes & son salpicon de tomates d la
provencale ($30,75)

Filet de truite, beurre de cdpres & échalotes ($33,50)

* ¥ ¥

Légumes & pommes de terre de saison

* K K



ul

Dessert

Gdteau au fromage style New York

Baladin aux trois chocolats

Gadteau Forét noire

Mille feuilles a Cérable

Gdteau choco caramel

* k¥

Cafe, the




Buffet dut Chef

Crudites & trempeties

K HHF

Choix de pains farcts, (1/pers)
(Noix de tortillas au poulet (2mcx/pers)
Sanawiches assorties (2mcx/pers)

Salades assorties (1)
Variete de charcuteries & viandes [froides
Pain, beurrve & piscottes
Fromage cheddar & fruits
Oeufs farcts, lomates & boconccint

Terrine de poulet grillee

Heksk

1ER PLAT CHAUD (choix de 1 plat) 2E PIAT CHAUD (choix de 1
*Raviolis a la creme d’ail et pesto *Grenadin de mignon de porc
*Cotelette d’agneau grillée a I’ail et au miel *Cannellonis gratinés (sauce tomate)
*Supréme de volaille au pleurotes *Moule au vin blanc ail et poivron
*Saumon a la florentine *Filet de veau au caramel de porto
*Sole farcie *Longe de porc grillée a la diable

kokk

Pommes de lerre parisiennes aux lardons sales

Légumes de saison
H KK

Gateaux & pdtisseries

Salade de [ruits

Xxx

Cafe, the

$34,50/pers.
Ajoul d'un troisieme plat chaud . 3,005/pers.

(un minimum de 50 ) personnes est requis)



Souper reunion

Servide 17h00 a 19h00

(dirvectement dans votre salle de réunion)

1 SEUL CHOIX PARMI LA SELECTION
o Burger de beuf au fondant de brie, bacon,

Pleurotes, OGO, SAUCE AUX POIVIES

o Salade de volaille asiatique
cote levee fumeée aigre douce avec [rites
et salade du chef

o Pizza [ine aux gquatre [fromages

o TJariare de saumon servi avec frites et

o Salade di clief

oo oo

Dessert du jour au choix du chef

BocSocSorde

Cafe, the

Potage . extra 4,008/ personne
Ligqueur : extra 2,258/ personne

Offert pour un maximum de 25 personnes

16,955

18,9558
185955

189558
19,955



Souper reuniorn
Affaires

Servede 17000 a 1900
directement dang voitre salle de reuncon

1 SEUL CHOIX PARMT L LA SELFCTTON

o Manicoltlti gratine au fromage

» sauce rosée & basilic frais 18,955
o Surlonge de beeuf grille, sauce aux porvres 19,955
o Blanc de volaille grille, sauce mandarine 19,9558

o Mignon de porc a [ erable et gingembre 19,9558

o Pave de saumon mi-fume sauce béarnaise 20,955

o (Ule de beeuf au jus Soz 21,958
BocSoSocSe

Dessert du jour au choix du chef

BocSoSocSe

Cafe, the

?oz‘ozge sextra 4, 00f/j7£7/fonne
L l”quew/ L extra 2,25&’4&97/10%7%

Offert pour un maxiomum de 25 personnes



Buffet Reunion

Crudites & trempettes

KKK

Chotx de pains [arcis, choix de sandwiches variees (1 1/2/pers)

Salades assorties (3)
Variete de charcuteries & viandes [froides
Pain, beurrve & piscottes

Fromage cheddar & fruits

K HHF

PLAT CHAUD (choix de 1 plat)
o Saute de baeuf aux legumes

° ou
Pennine de volaille forestiere

° ou

Flilet de sole farcie aux creveltes

Accompagnements

Ponunes de terve rissolees
Legquumnes de saison
Dessert

Palisseries
Salade de fructy

KK¥x
cafe; the

22,958/ pers.

Minimum de 40 ) personnes



Canapes

o (rviitons de brichrietta

o _Forél notr asperge el fromage d la
creme

o Fishika de poisson deau douce a
[aneth

ONS N N N N N N N N N N N N N N

o Ailes de poulet

o Minipizza

o Mint saucisse et bacon
o Mini fondu parmesarn
o Mint quicthe

o PBruschetta gratine

o Mini eqg roll

o Mini pogo

79558/ douzarnes au choix du chef




Canapes de luxe

Saumon fumeé de 'Atlantigue
Crevelte et mandarine

Croustillant de canard fumé
Mousse de fore et rillettes

Degustalion de bouchées de fromages
(brie, bleu, oka)

Degustaltion de tariare
(saumon et baeuy)

Proscuitto et asperge

ONS N N N N N N N N N N N N N N

Mint quichies assorties
Creveltes croustillantes

Mi-cutt de saumon fumeée et fromage
da la créme

Rouleaux imperiaux au poulel

Filo de fromage & epinard”

21,958/ douzaine
Au choix du chef



Carte des vins

Vins rouges

Gigondas, cotes du Rhone (France)

Tintara, cabernet sauvignon (Australie)

Mouton Cadet, Baron Philippe Rothschild

Mandolin, syrah (Etats-unis)

Trapiche Malbec, Mendoza, Argentine
Valpolicella classico (Italie)

Coronas, Torres (Espagne)

Woodridges, merlot Robert Mondavie
Compte de Rochfeuilles,

Vins blancs
Tokay Pinot gris, Pfaffenheim

Bourgogne Aligoté, Prince Philippe
Mouton Cadet, Baron Philippe
Trapiche, Chardonnay (Argentine)
Chdteau de Nages, R. Grassier,
Vina Esméralda, Torres (Espagne)
Maison Nicolas, Chardonnay

Fleur du Cap (Afrique du sud)

52.00%

40.00$%

35,00$

390.00$

25,008

33.00$

33.00$

38.00$

33.00$

38,008

38,008

31,008

26.00$%

31,008

35,00$

28.00$%

32.00%



Forfaits vin

Jorfait 1

Forfait 2

Forfait 3

Forfait 4

Iverre de mousseux &
Iverre de vin

7.95%/pers

2 verres de mousseux &
1 verre de vin

10.95%/pers

1Verre de mousseux &
2 verres de vin
12.35%/pers

2 verres de mousseux &
2 verres de vin
14.90%/pers

**Le mousseux peut étre remplace par 1 verre de punc/ alcoolise

Audio-visuel!

ECRAN
> Zcran de projection sur (repied (6 pi) 15,0058
> Zcran de projection sur trepied (8 pi) 35,008
*** Autres grandeurs disponibles sur demande
AUDIO-VISUEL
> Retroprojecteur 35008
> Jableau 4 feuilles volantes 15,0058
> Lutrin de conference Sarns frais
> Pointeur laser 20,005
> (hevalet a treplead 15,0058
> Tableau blanc 25,008
> AUDIO
> Melangeur audio 4 entrées 25,008
> Melangeur audio 6 entrées 50,008
> Melangeur audio 12 entrées 65,005
> Melangeur audio 16 entrées 75,008
> Micropfione d main (pied tnclits) 15,0058

> Microphione sans [i (main, cravate, casque)
*** Amplificateurs & caisses de son disponible (tarif sur demande)

90,00$



> INFORMATIQUE
> Projecteur video 1500 lumerns 175,008
> Projecteur video 2400 lumens 275,008
> Souris sans fil’ 30,008
> Amplificateur de signal video (BNC/ 50,0058
> Ordinateur portable Josniba Pentium 4 135,005
> TV/VIDEO
> Moniteur 27 po 90,008
> Moniteur 27 po Combo avec DVD & VHS integre
160,008
> Magnetoscope VHS 50,0058
> Lecteur DVD 50,008
> Combo DVD & VHS 75,008

* Disponiple a [Notel sur rvéservation

Politiques de [Niotel

Lhotel se réserve le droil de vous attrivuer la salle de son cAoix,
Selon le nombre de personnes de volre evenement.

Joute nourviture er/ou Doisson consommiées sur les lteux dorvent
Ztre fournies par (fiotel Québec Tnn, sinon des [rais de 50% du
Revenu potentiel de vente seront ajoutes a votre jfacture. Des Frais
de service de 15% s appliquent, et ce service est taxable.

Dans le cas dun banguet, des [rais de location de salle seront
Charges st le nombre de personnes au repas n altemnt pas 50% de La
capacite maximale de la salle de reception.

Pour la réservation dun banguet ou congres, un depor de 25% du
Coiit estimatif est requis lors de la signalure du contral. Un Second”
depot du méme montant sera exige un mois avani L evenement. Le
Solde devra étre paye deux (2) sematnes avant Votre evenement par
carte de credit, paiement divect, argent Compltant ou chegiue vise.
Les chégques personnels ne seront pas Acceptes powr le paiement
final;



Lors d'une premiere reservation, vous devrez vous acquitter
Fnticrement du montant facture, a votre depart. Par la Suile, st
Vous destrez recevory la facture par courvier, Vous Devrez remplir
un formulaire de demande de credit et Recevoir [approbalion de
notre Divecteur du credit.

Le client sengage a nous confirmer le nombre dimvites et/ou Le
nombre de repas d servir 48 heures précédant [evenement. Le
nombre de repas confirme sera chiarge en Jnitégralite et ne pourra en
aucune facon étre revise a la Baisse. Tout repas et autres surplis
seront charges d votre Compte.

Des [rais de 50,008 vous seront charges st des confettis sont Lances
dans la salle de banguet.

Des frais de S.0.C AN (taxes sur les droits d auteurs) seront

Debourses par le contractant de la salle ou son représentant :

Capacitée des salles

Sans danse

Avec danse

7 d 100 persornnes

20,5058 + laxes

L1138 + laxes

101 d 300 ) persorniies

29,508 + laxes

59,178 + laxes

301 d 500 personnes

01,6958 + ldxes

123,288 + ldxes

500 personnes & plus

87,408 + laxes

174,798 + laxes

1. Les depot son non remboursavles, sauf en cas de deces ou d'un accraent

grave.

A) Pour (annulation d'une salle de reunion :
- Sans frais st (annulation est fatte dans les 7 jours precédant la
reunion
- A [Tnterieur de ce delai de 7 - Jours, des frais de salle seront

Jactures en totalite.

B)Pour [annulation d'un banguet .
- Aucune remise de depot
- 50% du depot sera rembourse si la salle est relouee pour un autre
evenement, @ﬂ/ ou superreure am Votrre.

C)Pour [annulation d un bloc de chambres :
-Fn decd de 30 jours avant la date de votre evenement, foules les
chambres non relouees vous seront automatigiement facturees.

10. [ ingtadlation de discos modiles, musiciens ow aulres
groupes danimaliony ainsi que la decorvalion danys les salles

devront étre terminees 2 Aeures avant le deput de votre evenenernt.



11. La musigue dort se terminer d 1/1 am, sauf dans les salles Jacques
Cartier et Roy,/Reine/Dauptiin ou elle peut se terminer a 2/1 am.

12. Les frais de service el d administration (15%) et les taxes (5% &
7.5%) s ajoutent aux prix mentionnes, et toute nouvelle taxe decretee
par un des pallers gouvernemeniaux sera automaliguement ajoulee.

13. Dans le cas d'une sorrée sans repas, un laux fioraire de 20,005
sera facture pour un service de bar en salle pour un minimum de 3
feures.

14. Fn cas de dommages majeurs, jeu, elc...., la Direction de [/iotel se
reserve e droit de substituer aux salles de réceptions réservees,
d autres salles appropriees, dans [un de nos fiotels.

15. Le contractant sengage a rembourser [Hotel Quebec 7nn de tout
dommage occasionné d toute partie des locaux ou de [equipement de
(Hotel par toute personne assistant a [evenement. Aussi, le
contractant degage [FHotel Quebec 7nn de toute poursuite resultant
de [empeéchiement de ["Hotel Quebec Inn da fournir les services stipules
d la convention, en raison dune greve, d une mnondation, d'un
incendie, de force majeure ou de cas fortutt. 7out desastre naturel
ou guerre pouvanit empeéchier la tenue de votre congres degagera
automatiguement les deux parties de loutes responsaprlites.

16. Le présent contral est sous la juridiction des (0I5 de la Province de
Quepec et du Canada, et en cas dae litige, les instances judiciaires de
la court du district de Quebec, province de Quepec seront les seules
courts competentes a devaltre de ce lillge, les parties présentes au
contrat ayant elu domicile dans ledit district au fin de ce contrat.
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|INFORMATION SUR LES SALLES DE REUNIONS & BANQUETS

Salle "U" | Théatre | Banquet | Carré Ecole Pi | Hauteur
EXTRA de
$25.00 Plafond
1 | Champlain 35 80 60 40 50 1240 7107
2 | Jonquille 35 80 60 40 50 1205 7107
3 |Iberville 14 40 30 20 20 540 7107
4 |Dollard-des- 6 12 N/D 8 N/D 255 710"
Ormeaux
5 |Erabliere 12 35 * 18 20 478 7107
6 |Fleur-de-Lys 12 35 * 18 20 478 7107
7 | Gatineau N/D 10 N/D 8 N/D 240 7107
8 |Huron 8 12 N/D 12 * 305 7107
9 | Dauphin 24 60 40 30 40 795 12’
10 |De La Reine 20 50 30 24 32 647 12’
11 | Du Roy 42 150 80 50 70 1734 12’
12 | Ste-Foy N/D 70 50 * 35 1102 7107
13 | Jacques-Cartier 24 50 40 28 35 708 8'10”
Reine / Du Roy * * * * 100 2381 12’
Reine / Dauphin 36 120 80 40 60 1442 12’
Dauphin / Reine / Roy N/D 375 200 N/D 200 3176 12’
Champlain / Dollard / N/D 140 100 N/D * 1973 7107
Erabliere
Jonquille / Fleur-de-Lys N/D 120 140 N/D * 2768 710”
/ Gatineau
Champlain / Jonquille / N/D 200 * N/D * 2985 710”
Iberville
Salles 1-2-3-4-5-6-7-8 N/D * 270 N/D N/D 4741 7107

* Information sur demande
de location en sus

Appareils audio-visuels: Frais
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7175, BOUL. HAMEL OUEST




